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Vue de la salle
du restaurant
Youpi au theatre,
a Gennevilliers.

Par

EVE BEAUVALLET
Photos
CHRISTOPHE MAOUT

endredi soir, c’est 'heure de
s ; I’'apéro. Mais c’est aussi
Fheure de pousser les portes
de cet édifice glacial pour écouter
du Claudel pendant sept heures.
Plus tard, sila piece de théatre était
sublime, on pardonnera tout (peut-
étre): ce hall d’accueil chaleureux
comme une salle d’attente d’Ehpad,
cet éclairage de fin de féte sous le-
quel on a attendu un verre de mau-
vais vin, et peut-étre méme ce sand-
wich au pain desséché, dont la
crol(ite est venue nous entailler le
palais comme pour bien rappeler le
projet: on n’est pas 1a pour décon-
ner, on ne peut pas avoir les deux, la
hauteur des ceuvres de 'espritet la
convivialité d’une «bonne soirée».
Sur cette base, pas vraiment envie
de tenter la discussion au bar avec
les artistes. Et de toute facon, «déso-
1és, mais on va fermer».
Pendant des décennies, le Théatre
de Gennevilliers (Seine-Saint-De-
nis) a port€ cet insigne hérité de
I’¢re Malraux. Celui, inhospitalier,
des équipements de la décentralisa-
tion culturelle, ces édifices préemp-
tés par les représentations théatra-
les, et dont l'architecture méme
rappelle une époque que I'on ne vit
plus, quand la diversification des
publics et I'implantation dans la
ville n’était pas encore l'urgence
numéro 1, quand on se souciait ex-
clusivement de la production des
ceuvres et si peu des modalités de
leur rencontre avec des habitants.

Mais aujourd’hui, changement de
cap: le «<T2G» entend se réinventer
comme un «lieu de vie». Et le levier
d’action révé, c’est le restaurant.

TERRASSES SUR LE TOIT
Installée de plain-pied dans e hall
du théitre, la «cantine populaire»
lancée par le duo Patrice Gelbard
et Stéphane Camboulive, de

Youpi & Voila (lire ci-contre), ne dé-
semplit pas, chague midi de la se-
maine et les soirs de représentation,
depuis son lancement en septem-
bre. On comprend vite pourquoi:
une cuisine du marché raffinée, bio,
dela «slow food» pas chichiteuse au
rapport qualité/prix plutot sidérant
(entrée/plat ou un plat/dessert pour
13,50€). De quoi drainer une popu-

lation d’employés d’entreprises et
d’habitants du quartier dont la ma-
jorité n’avaient jamais poussé les
portes du T2G. Dés le printemps, ils
auront d’autant plus de raisons de
le faire que le restaurant ouvrira ses
grandes terrasses situées sur les
toits du théatre, lesquelles se trans-
forment depuis quelques mois, avec
le soutien actif du maire, Patrice Le-

“Les theatres jouent

- cartes sur fables

Soucieux de diversifier les publics et de souvrir davantag

€

sur leurs 3uartiers, les équipements de la décentralisation

soignent

e plus en plus leurs espaces restauration. Jusqua se réver

en lieux hybrides, enfin conscients de lenjeu majeur de la convivialité.

clerc (PCF), en parcelles de perma-
culture encerclées de petites tables
avec pergola, d’arbres fruitiers,
d’une cabane de jardinage, bientot
d’un poulailler.

Ainsi le lieu devient-il peu a peu, se-
lon les souhaits et 1a fierté du nou-
veau directeur, Daniel Jeanneteau,
«un lieu ressource pour lagriculture
urbaine et la biodiversité autant
qu’un thédtre. C'est un projet pensé
de maniére élargie avec lexpérimen-
tation que larchitecte Patrick Bou-
chain [qui a notamment signé la ré-
novation du T2G en 2007, ndlr} va
mener sur la Halle des Grésillons,
Jjuste derriére, dans le cadre de la
Preuve par 7 (1). On renouera peut-
étre alors avec l'identité historique
du lieu, lequel était initialement une
salle des fétes, construite au-dessus
d’un marché». De quoi faire collap-
ser les fans de Jean Clair et Régis
Debray, peut-étre.

Mais en attendant, 1’équipe du
théatre n'en revient pas de la vita-
lité que le restaurant Youpi & Voila
aapporté dans une enceinte aupa-
ravant désertée en journée: «Ca pa-
rait béte, mais de voir des jeunes qui
d’un coup on envie de venir faire
leurs devoirs ici dans laprés-midi,
ca change 'humeur de la maison»,
entend-on. Pour autant, personne
ici n’est naif: «Bien str, les clients
du midi ne seront pas immédiate-
ment les spectateurs du soir. Mais la
n'est méme pas le sujet, explique Da-
niel Jeanneteau. Il est urgent de
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multiplier les raisons de pousser les
portes de nos thédtres, den faire des
lieux aussi attractifs et beaux que le
Thédtre du Soleil, exemplaire sur la
convivialité.»

«LEVIER DE MIXITE»

Relooker les institutions en s’inspi-

rant des «tiers-lieux» — ces espaces
hybrides alternatifs trés implantés
al’échelle locale et pour lesquels
I’Etat vient de déployer 110 millions
d’euros de budget - est un credo
qui, il y a vingt ans encore, était ac-
cueilli avec quelques Iévres pin-
cées. Modéle en la matiére, le pro-
jet, lancé en 2000, du Lieu unique
de Nantes -regrouper dans I'an-
cienne friche industrielle de I'usine
LU un thééatre, une créche, un ham-
mam, un espace d’exposition et un
restaurant — fut accueilli froide-
ment au ministére, se souvient le
directeur de 'époque, Jean Blaise.
«Nous, on pensait important que le
lieu soit davantage percu comme un
café que comme un théatre. A partir
dela, on pouvait communiquer sur
la programmation, détaille-t-il.
C'était peut-étre simpliste mais ¢a
a marché.» Tandis qu'aujourd’hui
mutent les pratiques, que la cuisine
aconquis toute sa légitimité en tant
que «fait culturel» en méme temps
qu’une grande popularité, «iln’ya
plus aucune réticence intellectuelle,
certifie Sophie Zeller, déléguée
théatre ala Direction générale de la
création artistique (DGCA). Les-

pace restaurant, comme la question
de l'amplitude horaire de l'ouver-
ture des thédtres, est une discussion
partagée par un grand nombre
d'acteurs, conscients qu'il faut
ouvrir davantage ces équipements
sur les villes, en en diversifiant les
usages».

A la Maison de la culture de Bobi-
gny (MC93), navire amiral de la dé-
centralisation, la directrice, Hor-
tense Archambault, a fait du
restaurant le nerf de la guerre lors
du chantier de rénovation (finalisé
en 2017). «Lenjeu, cétait davoir une
seule entrée pour le personnel, les
spectateurs et les artistes ~ce n'est
pas le cas a la Comédie-Frangaise,
par exemple, ou dans la majorité des
thédtres allemands-, qui méne di-
rectement dans un espace bar-res-
taurant ouvert toute la journée avec
acceés wifi, lequel propose parfois des
ateliers cuisine en marge des piéces
—ce sera le cas a partir de la piéce de
Mohamed Rouabhi en avril- ou une
carte de fidélité donnant droit a des
Dlaces de spectacle, détaille-t-elle.
On est plusieurs a ceuvrer dans ce
sens aujourd’hui et cest primordial,
a fortiori sur des territoires populai-
res et/ou ruraux oit il n’y a pas beau-
coup dalternatives en termes de
lieux de sociabilité.»

Mais y compris dans un théatre na-
tional situé & Paris intra muros
comme la Colline, la réflexion est en
cours. «Le XXe arrondissement se
gentrifie beaucoup, l'offre est chere,
et l'équipe de Wajdi Mouawad aime-
rait, je crois, faire de la cuisine un le-
vier de mixité», analyse Elisa Oudi-
not, ala téte de La Gamelle du chef,
association dédiée a la réinsertion
par la cuisine et qui propose désor-
mais pour le personnel et les spec-
tateurs des plats indiens, pakista-
nais, marocains ou italiens préparés
par des femmes du quartier. Pre-
miére pierre d’un projet plus large-
ment pensé autour de la «table»,
puisque la Colline tente également
des ateliers («Théatre en cocotte»)
ou un artiste vient cuisiner avec des
petits groupes de spectateurs tout
en échangeant sur ses projets.

LENTE METAMORPHOSE
Ainsi, sur I'ensemble du réseau,
cette mutation opérerait douce-
ment. Reste que les héritiers du
Lieu unique de Nantes se comptent
encore sur les doigts d’'une main: le
Channel & Calais, le CentQuatre a
Paris (la plupart étant congus par le
méme architecte, Patrick Bou-
chain)... Mais les freins sont aussi
ceux des modéles économiques et
du batimentaire. D’'une part, «ilya
pu avoir des tdtonnements pour sa-
voir si le restaurant devait étre géré
en interne [comme la MC93, ce qui
est plus compliqué en termes de

«Bien str,

les clients du midi .

ne seront pas
immédiatement
les spectateurs
du soir.
Mais il est urgent
de multiplier
les raisons de
pousser les portes
de nos théatres.»

Daniel Jeanneteau
directeur du T2G

compétences, ndlr] ou par un con-
cessionnaire privé, tempeére Sophie
Zeller 1aDGCA. Un resto dans un
thédtre, c’est dur, car le temps de
travail est trés concentre, ce qui peut
rebuter les restaurateurs». Le suc-
cés de Youpi & Voila au T2G repose
sur 'entente visiblement idyllique

entre concessionnaire et équipe,
«engages, presque de maniére mili-
tante, dans le méme projet global»,
précisent-ils en choeur.

D’autre part, la lenteur de la méta-
morphose vient de ce que les équi-
pements du réseau culturel n'ont
pas été congus pour ce genre
d’usage. «Il est compliqué de tou-
cher a larchitecture de ces lieux, a
Jortiori des lieux patrimoniaux,
précise encore Sophie Zeller. Ceux
construits par les architectes Fabre
et Perrottet [le Théatre de la Ville &
Paris, Chaillot, la Colline, les Gé-
meaux a Sceaux, ndlr] nw'ont pas
vraiment de hall pour ¢a. Les autres
ont rarement une cuisine... Mais la
vague de rénovation des théatres
des années 80 a permis de mettre le
dossier sur la table. Tous les projets

“de rénovation ou de construction

intégrent aujourd’hui cette don-
née.» A commencer par la Cité du
théatre, prévue pour 2024 dans le
quartier Berthier a Paris (XVIIe), la-
quelle s’équipera d’un grand res-
taurant qui pourrait combler la pé-
nurie en la matiére dans un
périmétre ou bien des bureaux ont

pourtant emménagé. L'Etat fi-
nance également des investisse-
ments pour rénover les halls et dé-
placer les restos du premier étage
au rez-de-chaussée —c’est le cas du
Théétre de la Colline, du Théatre
du Nord a Lille, ou du Centre dra-
matique national d’Orléans entre
autres. Un volontarisme louable,
mais qui doit se doubler d’'une
réelle ambition créative de la part
des directeurs de structure. Sil'on
en croit en tout cas Daniel Jeanne-
teau, 3 Gennevilliers: «Les équipe-
ments culturels publics peinent a se
réinventer et changer leur image
parce que les constructions menta-
les du milieu du thédatre public, un
milieu qui s'est constitué pendant
des décennies comme ayant une lé-
gitimité indiscutable et inébranla-
ble, sont tres solides. Si ¢a ne bouge
pas suffisamment vite - mais ¢a y
est, ¢a bouge enfin -, c'est aussi par
manque d’imagination.» <

(1) La Preuve par 7 est une démarche
expérimentale d'urbanisme menée par
Patrick Bouchain sur sept lieux d’inter-
vention de taille différente.

Aurestaurant du T2G, les produits bio viennent de petits producteurs de proximité.

YOUPI AU THEATRE.
CANTINE R SUCGES A GENNEVILLIERS

Le chef Patrice Gelbard et son associé Stéphane
Camboulive sont complices depuis trente ans,
partagent un golit commun pour le théatre et
défendent a Gennevilliers (Youpi au théatre),
comme ils le firent dans le Xe arrondissement
(avec Youpi & Voila) leur vision de la
gastronomie populaire en travaillant des
produits bio venant de petits producteurs les
moins éloignés possible de la ville. Demi-courge
butternut rétie au four, feta, poire, haddock et

pousses sauvages, effiloché de cochon fermier
sur un lit de polenta légére... La carte se
transforme les soirs de représentations en
propositions de tapas. Youpi & Voila est entre
autres engagé dans la campagne «Graines d’'un
Paris d’avenir», qui a notamment remis a
I'honneur le poireau de Gennevilliers. E.B.
Youpi au théatre, 41, avenue des Grésillons,
Gennevilliers (92). Ouvert du lundi au vendredi, de

12 heures 4 18 heures et les soirs de représentation.
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